
Le SIVU RPI se réserve le droit de modifier à tout moment la composition des menus en 
fonction de l'approvisionnement.

Jeudi 1
repas végétarien

Vendredi 2

- Soupe de légumes de 
saison*
- Pâtes carbonara 
végétariennes*
- Fruit de saison

- Semoule aux raisins*
- Poisson pané & piperade
- Pâtisserie

Lundi 5 Mardi 6
repas végétarien

Jeudi 8 Vendredi 9

Pâques

- Soupe de petits pois*
- Riz cantonnais 
végétarien*
- Fruit de saison

- Betteraves*
- Saucisses & lentilles*
- Yaourt

- Pâté
- Poisson frais & purée de
p. de terre et brocolis*
- Pâtisserie

Vacances de printemps

Lundi 26 Mardi 27 Jeudi 29
repas végétarien

Vendredi 30

- Velouté légumes de 
saison*
- Steak haché & frites*
- Mousse au chocolat*

- Avocat & thon*
- Poulet & pâtes aux 
épinards*
- Fromage

- Taboulé
- Omelette à la piperade*
- Fruit de saison

- Soupe vermicelle*
- Pavé de poisson sauce 
bordelaise & carottes 
Vichy*
- Pâtisserie

La viande provient de l’UE.

Œuf     : Entreprise Etchelecu à Sames                                          Boulangerie     : La mie de la Boulang’ à Came

Charcuterie, rôti porc, saucisse : Montauzer à Bardos               Fruits et légumes     : les 4 saisons à Peyrehorade

Yaourt     : Ferme Sarraillot à Orthevielle                                      Poisson frais     : port de Capbreton

  Pour tout le reste, Transgourmet à Lahonce

* Plat « fait maison »


