Restaurant scolaire Eskolako jantegia Restaurant escolar « PaYS

. /\ BasQue

y;{;i;ﬁ:sszeufﬂiseiz des I\/Ienyak alda daitezke Menuts gambiadl’s segon las eusKalL
approvisionnements. hornikuntzeen arabera. aprovedidas HeRRla %
oMo G i duak: N . . COMMUNAUTE o
e pOdUuentizbakbedeenbio SIS STgAmente: 0 o 2
légumes Bio (origine régionale q|ra. B'O fri'tu?; ekta ba(;azk|ak Fruta e legumatge Bio (de la ELKARGOA @
ou francaise) sous réserve de ]EJatorr_lzkes valdekoa edo tasca o francesa) segon la COMUNAUTAT 2
confirmation de disponibilité ral?tma 0a) b disponibilitat (produccion e D'AGLOMERACION X
(production et récoltes). es u_ragarrltasunaren arabera cuelhudas). O
(ekoizpena eta uztak). =
Les plats sont susceptibles de _Jakiek aler_giak edo_ Los pl‘ats'que p(‘)dgn aver *Plats 8
ARSI A Viandes et volalles franaises  confectionnés en &
allergies ou intolérances. izan ditzakete. intolerancias. cuisine 3
VEGETARIEN 2
Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi %
Astelehena Asteartea Asteazkena Osteguna Ostirala §
Diluns Dimars Dimeércs Dijaus Divés g
06/01 07/01 08/01 09/01 10/01 =
Lehgg‘ﬁ:tera FRIAND AU L E‘(/s%l\;)lgs.r g Il())EET 0 TABOULE* 0 OEUF DUR BETTERAVES BIO o §_
Entrada FROMAGE | OCAL* SEMOULE BIO MAYONNAISE VINAIGRETTE* £
>
s | POULET ROTI STEAK HACHE CHIPOLATAS DAHL DE 0 POISSON g
Plats LOCALE* SAUCE TOMATE LOCALE* LENTILLES BIO* MEUNIERE g
Gamitures PETIT-POIS BROCOLIS BIO PUREE POMME DE §
(0] iak =1
ot | CaroTTES Bio* ()| POTATOES secHamers | O Rz BlO O TERRE p
CAROTTES EPINARDS A LA 2
BRAISEES BIO O CREME 4
LOCAL* 5
Laitages YAOURT NATURE GATEAU DES ROIS §
ki I}
Eancce sucrepio (| Epameo ()| camemeerTBio () LOCAL CARRE FRAIS BIO () g
.E_

Desserts BISCUIT BIO COCKTAIL DE COMPOTE BIO

Desserts ocae. @ FRUITS locne @ BananeBio ()
Godaters X pain .

Krakadak pate a tartiner

Vrespérs lait




Restaurant scolaire Eskolako jantegia Restaurant escolar « PaYS

Menus susceptibles de . B N BaSQue
variations sous réserve des Menuak alda daitezke Menuts cambiadis segon las eUSKaL
approvisionnements hornikuntzeen arabera. aprovedidas HeRRla
Nos engagements : 20% de Gure engala})menduak: . Los nostes engatjaments : 20 S‘Z\“éz“t‘é‘,ﬁé’.limn
produits bio minimum. Fruits et produktuen %20ak bederen bio % de produits bio au minimum A

: H i T 1 N HIRIGUNE
. - - - dira. Bio fruituak eta barazkiak .
légumes Bio (origine régionale (jatorriz eskualdekoa edo Fruta e legumatge Bio (de la ELKARGOA
ou francaise) sous réserve de tasca o francesa) segon la COMUNAUTAT

frantziakoa) D’AGLOMERACION

confirmation de disponibilité K disponibilitat (produccion e
: . eskuragarritasunaren arabera
(production et récoltes). . cuelhudas).
(ekoizpena eta uztak).
Les plats sont susceptibles de Jakiek alergiak edo Los plats que poden aver *Plats
contenir des substances ou intolerantziak sor ditzaketen substancias o derivats e . . . A <
dérivés pouvant entrainer des substantziak edo eratorriak provocar allergias e Viandes et volailles francaises confectionnés en
allergies ou intolérances. izan ditzakete. intolerancias. cuisine
MENU SAVOYARD
Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
Astelehena Asteartea Asteazkena Osteguna Ostirala
Diluns Dimars Dimeércs Dijaus Divés
Entrée MACEDOINE SALADE CAROTTES VELOUTE
Lehen platera . SAVOYARDE . 0 . MOUSSE DE FOIE
Entrada MAYONNAISE RAPEES BIO DUBARRY:

(NOIX, CROUTONS,

it LASAGNES TARTIELETTE DU TAJINE DE DINDE p gggfggﬁf 2’7__ A BEIGNET DE

Plats VEGETALES* CHEF* LOCALE* MOUTARDE® POISSON
PD TERRE BIO
Garnitures LOCALE SEMOULE SEMOULE
es ) ,
o LARDONS, O COUSCOUS BIO* 0 RIZBIO 0 COUSCOUS BIO O
REBLOCHON AOP
CAROTTES BIO ET PIPERADE DE

i ) LOCALE* 0 LEGUMES

FROMAGE BLANC

Laitages A CREME
Sreiia - [VACHE QUIRIT BIO ()ALa hﬂgl;;lll__lE_E Bio () BRIE BIO O Lioaee Fromace B0 ()
Desserts GATEAU AU YAOURT A LA

Desertak ORANGE BisCUITBIO ()| CLEMENTINES CHOCOLAT DU VANILLE BIO

Desserts CHEFFE LOCAL

Godters fruit de saison

Krakadak laitage
Vrespérs biscuit

Api Restauration, S.A.S. au Capital de 10.000.000,00 € - RCS Lille Métropole : 477 181 010 - 3 Rue de Pion 40 465 PONTONX SUR LADOUR




Restaurant scolaire Eskolako jantegia Restaurant escolar « PaYS

. /\B
Menus suscepub!es de Menuak alda daitezke Menuts cambiadis segon las eag&laJLe
variations sous réserve des ; )
approvisionnements. hornikuntzeen arabera. aprovedidas HeRRla
N0, G i duak: N . . COMMUNAUTE
e oGk Y0nk bederen o 05 RES engsiaeni 20
Eégumes Bio (origine r.égionale dira. Bio fruituak eta barazkiak F(;utaz legumatge Bio (de la . ELKARGOA
ou francaise) sous réserve de (jatorr_iz eskualdekoa edo tasca o francesa) segon la COMUNAUTAT
firmation de disponibilité frantziakoa) disponibilitat (produccion e DAGLOMERACION
?p?rr:)duction et récol?es). ?slfgirzap%ir;t:; ulr};rael?).arabera cueplhudas). "
Les plats sont susceptibles de _Jakiek aler_giak edo_ Los pl‘ats'que p(‘)dgn aver *Plats
AR N A Viandes et vollles ranaises  confectionnés en
allergies ou intolérances. izan ditzakete. intolerancias. cuisine
VEGETARIEN
Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
Astelehena Asteartea Asteazkena Osteguna Ostirala
Diluns Dimars Dimeércs Dijaus Divés
20/01 21/01 22/01 23/01 24/01
. SALADE VERTE
Entrée N A
(enen patera | BIO LOCALE A LA () 52:,(/’,'/&2';_’ li.’i PECHE AU THON* Rzﬂcfgl fgfz_* ()|ROSETTE DE LYON
o MIMOLETTE
SAUTE DE PORC
Jak Eg";ﬁsiak PILON DE POULET CREPE AU CHIPOLATAS LOCALE A LA POISSON
Plats LOCALE TEX MEX FROMAGE LOCALE MOUTARDE ET MEUNIERE
CAROTTES*
Garnit ~ .
O:‘;g;‘:rrgi POMME DE TERRE O MELANGE QUINOA 0 PATES BIO ET 0 COEUR DE BLE O
Garniments BIO LOCALE ET SEMOULE BIO* LOCALE BIO
LENTILLES BIO
HARICOTS VERTS % GRATIN DE
BIO )| sauce Tomate AUX C‘;‘,g?TTES O BROCOLIS BIO* 0
Laitages FROMAGE BLANC
“reiia | CHANTENEIGE BIO O Goerocae ()| epaveio ()| FROMAGE RAPE EMMENTHAL BIO ()
Desserts LIEGEOIS AU BISCUIT BIO ET MADELEINE DU
peeel® | CHOCOLAT BIO O LOCALE O CHOU A LA CREME CHEFFE* CLEMENTINE
K?ZE;?irask fromagep gl rI]a coupe

N compote de fruits
Vrespers P

Api Restauration, S.A.S. au Capital de 10.000.000,00 € - RCS Lille Métropole : 477 181 010 - 3 Rue de Pion 40 465 PONTONX SUR LADOUR




Restaurant scolaire Eskolako jantegia Restaurant escolar « PaYS

Menus susceptibles de . B N BaSQue
variations sous réserve des Menuak alda daitezke Menuts cambiadis segon las eUSKaL
approvisionnements hornikuntzeen arabera. aprovedidas HeRRla
Nos engagements : 20% de Gure engala})menduak: . Los nostes engatjaments : 20 S‘i“é?;"t‘é‘.ﬁé’.limn
produits bio minimum. Fruits et produktuen %20ak bederen bio % de produits bio au minimum "

: H i T 1 N HIRIGUNE
. - - - dira. Bio fruituak eta barazkiak .
légumes Bio (origine régionale (jatorriz eskualdekoa edo Fruta e legumatge Bio (de la ELKARGOA
ou francaise) sous réserve de tasca o francesa) segon la COMUNAUTAT

frantziakoa) D’AGLOMERACION

confirmation de disponibilité K disponibilitat (produccion e
(production et récoltes). esquagarrltasunaren LN cuelhudas).
(ekoizpena eta uztak).
Les plats sont susceptibles de Jakiek alergiak edo Los plats que poden aver *Plats
ird b intol iak sor ditzaki bstanci deri . . . : %
derives pouvent entrainer des  Substantziak odo eratorrak. brovocar allergias 6 Viandes et volailles francaises  confectionnés en
allergies ou intolérances. izan ditzakete. intolerancias. cuisine
VEGETARIEN
Lundi ETG Mercredi Jeudi Vendredi
Astelehena Asteartea Asteazkena Osteguna Ostirala
Diluns Dimars Dimeércs Dijaus Divés
27/01 28/01 29/01 30/01 31/01
i VELOUTE DE SALADI:" SOUPE DE HARICOTS VERTS
enenpiaers oo eiow () COMPOSEE L EGUMES™ BIO EN SALADE () H#REF!
Fnirada (SALADE VERTE, ET JAMBON
Plat A
Sk n;‘gzsiak SA,UCISSE CRI:IMBLE DE CROQUE PATES BIO ET 0 TABOULE
Plats GRILLEE LOCALE* LEGUMES* MONSIEUR* LOCALE*
Garitures HARICOTS BOULGOUR BIO BOLOGNAISE DE CREPE AU
Osagariak | BLANCS A LA oL AR () VEAU ANGUS EROMAGE
camiments TOMATE* LOCALE*
] ] SALADE VERTE | @) ] COURGETTES 0
BIO ET LOCALE* BRAL'?)'ZEASL BIO
Laitages PETITS SUISSE FROMAGE BLANC YAOURT NATURE A
Letatas AUX FRUITS 80T LocALE (| BioET Locale ()| FROMAGE RAPE
Desserts CONFITURE FINANCIER DU
Deserak BiscuiTsio () COCALE BANANEBIO () CHEFFE" FROMAGE LOCAL
Godters biscuit _
SO

Vrespers

Api Restauration, S.A.S. au Capital de 10.000.000,00 € - RCS Lille Métropole : 477 181 010 - 3 Rue de Pion 40 465 PONTONX SUR 'ADOUR




Restaurant scolaire

Menus susceptibles de
variations sous réserve des
approvisionnements.

Nos engagements : 20% de
produits bio minimum. Fruits et
légumes Bio (origine régionale
ou frangaise) sous réserve de
confirmation de disponibilité
(production et récoltes).

Les plats sont susceptibles de
contenir des substances ou
dérivés pouvant entrainer des
allergies ou intolérances.

Eskolako jantegia

Menuak alda daitezke
hornikuntzeen arabera.

Gure engaiamenduak:
produktuen %20ak bederen bio
dira. Bio fruituak eta barazkiak
(jatorriz eskualdekoa edo
frantziakoa)
eskuragarritasunaren arabera
(ekoizpena eta uztak).

Jakiek alergiak edo
intolerantziak sor ditzaketen
substantziak edo eratorriak
izan ditzakete.

Restaurant escolar

Menuts cambiadis segon las
aprovedidas

Los nostes engatjaments : 20
% de produits bio au minimum.
Fruta e legumatge Bio (de la
tasca o francesa) segon la
disponibilitat (produccion e
cuelhudas).

Los plats que poden aver
substancias o derivats e
provocar allergias e
intolerancias.

< PaYsS

/\ BasQue
euUsSKalL
HeRRIa

COMMUNAUTE
D’AGGLOMERATION

HIRIGUNE
ELKARGOA

COMUNAUTAT
D’AGLOMERACION

Viandes et volailles frangaises

*Plats
confectionnés en
cuisine

VEGETARIEN CREPES CHINE
Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
Astelehena Asteartea Asteazkena Osteguna Ostirala
Diluns Dimars Dimércs Dijaus Divés
03/02 04/02 05/02 06/02 07/02
Entrée BETTERAVES BIO POTAGE 2 . RILLETTES DE
Cemade T ALAFETA* VERMICELLE* MACEDOINE NEMS THON
A AIGUILLETTE DE SAUTE DE PORC
Plats
sakinagusiak | POULET ROTI TARTE AU POULET FACON LOCALE AU FILET DE COLIN
Plats LOCALE* FROMAGE NUGGETS CARAMEL*
o R PUREE DE PUREE DE POMME
arnitures PATEBIO ET HARICOTS VERTS RIZ BIO DE TERRE ET
Osagarriak O CAROTTES BIO ET
Garniments LOCALE* BIO PERSILLES* LOCALE* CANTONNAIS* POTIRON BIO
LOCALE*
Laitages MOUSSE AU
E:::;I;: EMMENTAL BIO CHOCOLAT BIO G CHANTENEIGE BIO SALADE DE FRUIT VACHE QUI RIT BIO
- GATEAU A LA
Desserts POMME BIO ET CREPE AU COMPOTE BIO
Decsens LOCAL siscuteio () SUCRE* NO'XCDHEE(;I?;O bu LOCALE
Godters frAuit de sai_son
Krakadak gateau maison

Vrespers

lait
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Restaurant scolaire

Menus susceptibles de
variations sous réserve des
approvisionnements.

Nos engagements : 20% de
produits bio minimum. Fruits et
légumes Bio (origine régionale
ou frangaise) sous réserve de
confirmation de disponibilité
(production et récoltes).

Les plats sont susceptibles de
contenir des substances ou
dérivés pouvant entrainer des
allergies ou intolérances.

Eskolako jantegia

Menuak alda daitezke
hornikuntzeen arabera.

Gure engaiamenduak:
produktuen %20ak bederen bio
dira. Bio fruituak eta barazkiak
(jatorriz eskualdekoa edo
frantziakoa)
eskuragarritasunaren arabera
(ekoizpena eta uztak).

Jakiek alergiak edo
intolerantziak sor ditzaketen
substantziak edo eratorriak
izan ditzakete.

Restaurant escolar

Menuts cambiadis segon las
aprovedidas

Los nostes engatjaments : 20
% de produits bio au minimum.
Fruta e legumatge Bio (de la
tasca o francesa) segon la
disponibilitat (produccion e
cuelhudas).

Los plats que poden aver
substancias o derivats e
provocar allergias e
intolerancias.

< PaYsS

/\ BasQue
euUsSKalL
HeRRIa

COMMUNAUTE
D’AGGLOMERATION

HIRIGUNE
ELKARGOA

COMUNAUTAT
D’AGLOMERACION

Viandes et volailles frangaises

*Plats
confectionnés en
cuisine

VEGETARIEN
Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
Astelehena Asteartea Asteazkena Osteguna Ostirala
Diluns Dimars Dimeércs Dijaus Divés
10/02 11/02 12/02 13/02 14/02
Lehgg‘ﬁ:tera R ACI:I\:'IIQEC.;TB.’-I%SET BETTERAVES SALADE VERTE VELOUTE DE
* * *
Entrada LOCALE* ROUGES BIO BIO ET LOCAL LEGUMES
EMINCE DE DINDE PATE BIO ET
Plats A
Jaki nagusiak LOGALE A LA LOCALEALA PIZZA* CELERI . MEUNIERE DE
Plats PROVENCALE* SAUCE TOMATE REMOULADE COLIN
ET AUX LEGUMES*
Sanures | GALETTE DE POMME ) HARICOTS HACHI COEUR DE BLE
Garniments DE TERRE BEURRES* PARMENTIER* BIO*
) EGRENE DE 0 EPINARD A LA
BOEUF BIO CREME*
Laitages ET AUX DEUX FROMAGE BLANC
reka | PETIT-SUISSE SUCRE o OMAGES B10 ET LOCALE EDAMBIO ()| CARRE FRAIS BIO
Desserts POMME BIO ET BEIGNET AU COMPOTE BIO ET CREME VANILLE
Descarts LOCALE CHOCOLAT COULIS DE FRUIT ocae O BIO
N pain
K(?I:‘zll::l?:l;sk pate éll ati?rtiner

Vrespers
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Restaurant scolaire

Menus susceptibles de
variations sous réserve des
approvisionnements.

Nos engagements : 20% de
produits bio minimum. Fruits et
légumes Bio (origine régionale
ou frangaise) sous réserve de
confirmation de disponibilité
(production et récoltes).

Les plats sont susceptibles de
contenir des substances ou
dérivés pouvant entrainer des
allergies ou intolérances.

Eskolako jantegia

Menuak alda daitezke
hornikuntzeen arabera.

Gure engaiamenduak:
produktuen %20ak bederen bio
dira. Bio fruituak eta barazkiak
(jatorriz eskualdekoa edo
frantziakoa)
eskuragarritasunaren arabera
(ekoizpena eta uztak).

Jakiek alergiak edo
intolerantziak sor ditzaketen
substantziak edo eratorriak
izan ditzakete.

Restaurant escolar

Menuts cambiadis segon las
aprovedidas

Los nostes engatjaments : 20
% de produits bio au minimum.
Fruta e legumatge Bio (de la
tasca o francesa) segon la
disponibilitat (produccion e
cuelhudas).

Los plats que poden aver
substancias o derivats e
provocar allergias e
intolerancias.

< PaYsS

/\ BasQue
euUsSKalL
HeRRIa

COMMUNAUTE
D’AGGLOMERATION

HIRIGUNE
ELKARGOA

COMUNAUTAT
D’AGLOMERACION

Viandes et volailles frangaises

*Plats
confectionnés en
cuisine

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
Astelehena Asteartea Asteazkena Osteguna Ostirala
Diluns Dimars Dimeércs Dijaus Divés
17/02 18/02 19/02 20/02 21/02
Entrée HARICOTS VERTS FRIAND AU . PATE DE
e BIO* FROMAGE COLESLAW BIO CAMPAGNE
SALADE VERTE
Plats CHIPOLATS DALH DE BIO ET LOCALE
ki iak
=" | GRILLES LOCALE* LENTILLES BIO* ()| FisHDE COLIN CORDON BLEU MAIS ET
CROUTONS*
g:;gg‘:r’;i HARICOT BLANC A CAROTTES BIO 0 PUREE DE POMME gi;l(-;:ll':ToElg EL LASAGNE
Garniments LA TOMATE LOCALE* DE TERRE* JUS* BOLOGNAISE*
CAROTTES BIO ET * EGRENE DE
LOCALE* RIZ CREOLE BIO 0 BOEUF BIO
Laitages FROMAGE BLANC
Esnekia FROMAGE BIO G CHANTENEIGE FROMAGE LOCALE VANILLE BIO ET
Leitatge
LOCALE
R BISCUIT AUX
Desseris | YAOURT SUCRE COCKTAIL DE COMPOTE BIO ET PATISSERIE DU PEPITES DE
Desseérts BIO ET LOCALE FRUITS LOCALE CHEFFE* CHOCOLAT BIO ET
Godters fruit (_je sgison HOCALE
Krakadak petit suisse

Vrespers

gateau maison

Api Restauration, S.A.S. au Capital de 10.000.000,00 € - RCS Lille Métropole : 477 181 010 - 3 Rue de Pion 40 465 PONTONX SUR ADOUR




Accueils de loisirs Aisialdi harrerak

Arcuelhs de lesers « PaYs
Menus susceptibles de . B N BaSQue
variations sous réserve des Menuak alda daitezke Menuts cambiadis segon las eUSKaL
approvisionnements hornikuntzeen arabera. aprovedidas HeRRla
Nos engagements : 20% de Gure engala})menduak: . Los nostes engatjaments : 20 S‘Z\“éz“t‘é‘,ﬁé’.limn

Lo e . produktuen %20ak bederen bio o S L s

produits bio minimum. Fruits et dira. Bio fruituak eta barazkiak % de produits bio au minimum. HIRIGUNE
légumes Bio (origine régionale ) Fruta e legumatge Bio (de la ELKARGOA

(jatorriz eskualdekoa edo
frantziakoa)
eskuragarritasunaren arabera
(ekoizpena eta uztak).

ou frangaise) sous réserve de
confirmation de disponibilité
(production et récoltes).

tasca o francesa) segon la
disponibilitat (produccion e
cuelhudas).

COMUNAUTAT
D’AGLOMERACION

Los plats que poden aver *Plats
substancias o derivats e
provocar allergias e

Les plats sont susceptibles de
contenir des substances ou
dérivés pouvant entrainer des

Jakiek alergiak edo
intolerantziak sor ditzaketen
substantziak edo eratorriak

confectionnés en

Viandes et volailles frangaises

allergies ou intolérances. izan ditzakete. intolerancias. cuisine
AMERIQUE VEGETARIEN
Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
Astelehena Asteartea Asteazkena Osteguna Ostirala
Diluns Dimars Dimeércs Dijaus Divés
24/02 25/02 26/02 27102 28/02
Entrée BETTERAVES SALADE VERTE SOUPE DE
e ROUGES BIO* BIO ET LOCALE CAROTTES BIO* PANIER REPAS
pais | TORSADES BIO ET NUGGETS SANDWICH
Jaki nagusiak LOCALEALA HAMBURGER* PIZZA DU CHEF* VEGETAL JAMBON ET
et CARBONARA* FROMAGE
Garitures (TOMATE,JAMBON PETIT-POIS BIO AU
(0] iak - ’ y
Gamiments POTATOES MOZZARELLA) Jus* CHIPS
YAOURT
Laitages PO SUNDAIE AU N AROMATISE
|
E;T;I;g FROMAGE RAPE CARAMEL CREME DESSERT LOCAL #REF!
(SARAILLOT)
Dessers | COMPOTE BIO ET BISCUIT BIO ET COMPOTE
Decsens LOCALE LOCAL POMME BIO BISCUIT BIO GOURDE
Godters fruit d_e saison
Krakadak I;';igﬁ

Vrespers

Api Restauration, S.A.S. au Capital de 10.000.000,00 € - RCS Lille Métropole : 477 181 010 - 3 Rue de Pion 40 465 PONTONX SUR ADOUR




Accueils de loisirs Aisialdi harrerak Arcuelhs de lesers

< PaYS
Menus susceptibles de M k alda daitezk M biadi | N BaSQue
variations sous réserve des enuak alda aitezke enuts cambiadis segon las GUSKaL
approvisionnements hornikuntzeen arabera. aprovedidas HeRRla
Nos engagements : 20% de Gure engala})menduak: . Los nostes engatjaments : 20 Si“é&"t‘é‘.ﬁé’.limu
produits bio minimum. Fruits et produktuen %20ak bederen bio % de produits bio au minimum "
N i H H 1 - HIRIGUNE
. - - - dira. Bio fruituak eta barazkiak .
légumes Bio (origine régionale (jatorriz eskualdekoa edo Fruta e legumatge Bio (de la ELKARGOA
ou frangaise) sous réserve de frantziakoa) tasca o francesa) segon la COMUNAUTAT
confirmation de disponibilité . disponibilitat (produccion e D'AGLOMERACION
) . eskuragarritasunaren arabera
(production et récoltes). . cuelhudas).
(ekoizpena eta uztak).
Les plats sont susceptibles de Jakiek alergiak edo Los plats que poden aver *Plats

substancias o derivats e
provocar allergias e
intolerancias.

intolerantziak sor ditzaketen
substantziak edo eratorriak
izan ditzakete.

contenir des substances ou
dérivés pouvant entrainer des
allergies ou intolérances.

confectionnés en
cuisine

Viandes et volailles frangaises

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
Astelehena Asteartea Asteazkena Osteguna Ostirala
Diluns Dimars Dimeércs Dijaus Divés
03/03 04/03 05/03 06/03 07/03
. CAROTTES VELOUTE DE SANDWICH
Entree ~
Lehen platera MALCEEGDUONIIEE*DE RAPEES BIO ET REI\(/I:gll-JIIE_IzIDE* POTIRON BIO ET JAMBON ET
Fnieda LOCALE* LOCALE* FROMAGE*
SAUTE DE PORC A
Plats
Jakinagusiak |  CORDON BLEU LOCALE POL%LCI:E;L?E?TI BCI)_I:AOS(;\SAIT:EE* CHIPS
Has PROVENCALE*
gs;gg‘r’rfgi PUREE DE POMME COEUR DE BLE SEMOULE BIO A EGRENE DE
Garniments DE TERRE* BIO* LA TOMATE* BOEUF BIO
YAOURT A BOIRE
- YAOURT A LA
Laitages
Esnekia GOUDA BIO FRAISE BIO ET BRIE BIO FROMAGE BLANC BANANE
Leitatge LOCALE* BIO ET LOCALE
Desserts | COMPOTE BIO ET BISCUIT BIO ET MOELLEUX AU
Descns LOCALE LOCALE FRUIT CHOCOLAT* BISCUIT
K?ZEetlzrask fromagep g|r|1a coupe

Vrespers

compote de fruits

Api Restauration, S.A.S. au Capital de 10.000.000,00 € - RCS Lille Métropole : 477 181 010 - 3 Rue de Pion 40 465 PONTONX SUR ADOUR




