
Le SIVU RPI se réserve le droit
de modifier à tout moment la composition des menus

en fonction de l'approvisionnement.

Vendredi 1

Soupe vermicelle*
Poisson pané
Jardinière de légumes
Pâtisserie

Lundi 4 Mardi 5 Jeudi 7
Repas végétarien

Vendredi 8

Asperges
Cordon bleu
Pâtes*
Compote

Taboulé*
Rôti de porc*
Haricots verts
Ananas au sirop

Œuf mimosa*
Lasagnes aux épinards
Yaourt

Pâté
Poisson frais*
Ratatouille* - Riz*
Pâtisserie

Lundi 11 Mardi 12
Repas végétarien

Jeudi 14 Vendredi 15

Betteraves*
Paupiettes*
Petits pois
Poire au sirop

Crêpe aux 
champignons
Gratin de légumes*
Fromage

Endives et noix*
Nuggets de poulet
Frites*
Yaourt

Salade verte et dés de
fromage*
Brandade
Pâtisserie

La viande provient de l’UE.

Boulangerie     : La mie de la Boulang’ à Came              Yaourt     : Ferme Sarraillot à Orthevielle

Charcuterie, rôti porc, saucisse : Montauzer à Bardos           Poisson frais     : port de Capbreton

Fruits et légumes     : les 4 saisons à Peyrehorade      Pour tout le reste, Transgourmet à Lahonce

* Plat « fait maison » : cuisiné, préparé ou assaisonné par nos cantinières.


